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Proposez vos idées ou solutions pour innover autour des protéines végétales

Vous étes étudiant, entrepreneur, conseiller agricole, agriculteur, industriel, distributeur...
Tentez votre chance lors de la 3¢ édition du Cap Protéines Challenge
Ne manquez pas ce rendez-vous !

Dates clés

Votre mission ?
Le Cap Protéines Challenge 3 vise a proposer des idées ou solutions autour des protéines végétales afin d’améliorer la
production nationale des cultures riches en protéines et de démocratiser leur utilisation en alimentation humaine.

21 septembre 2023

03 décembre 2023 14 décembre 2023 14 mai 2024

Webinaire explicatif (16h-18h)
de lancement du Cap Protéines
Challenge 3, ou sera donné
I'ensemble  des  consignes

Finale & I'ESA d’Angers. Des cash
prizes de 1000 & 3000 € seront
décernés &/aux projet(s) lauréat(s)
du Cap Protéines Challenge 3 lors

Pitchs des nommés devant le jury
organisateur, qui retiendra 4 a 6
idées de projets pour accéder a
la deuxieéme phase du challenge.

Date limite de dépdt des projets
sur la plateforme Manger du sens

nécessaires pour s'inscrire.

Challenge 2022

GAGNANTES
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Lucie Lajoux (Mme Beans) :

"Si je peux donner un conseil aux
participants & la prochaine édition du
Cap Protéines Challenge, c’est de ne
pas avoir peur de soumettre son idée.
Cela sera une belle opportunité de
sortir de votre zone de confort, de
challenger votre idée et aussi de la
soumettre & un jury d’experts qui
auront certainement de trés bons
conseils". Cette équipe bénéficie d’un
suivi d’Euralimentaire.

PRIX SPECIAUX

BN

Alléloprot s’est adjugé le prix spécial
de Terres Inovia qui s’est concrétisé
par un accompagnement de 3 jours
ingénieur pour ce projet amont et
innovant. "Cette équipe a bénéficié
d'un mentorat de la part d'un
ingénieur développement de Terres
Inovia, Quentin Lambert. L'objectif de
cette récompense est de poursuivre le
travail bilatéral qui a ét¢ amorcé
entre Clémence Rivoire (AgriBioO4) et
Damien Orciére (polyculteur-éleveur
du GAEC StRoch dans les Hautes-
Alpes) d'une part et l'institut
technique d'autre part. Des essais
d'association entre le pois chiche et
le sarrasin vont étre poursuivis sur
I'exploitation de M. Orciéres & cété
de Gap", éclaire Frédéric Fine,
directeur de la valorisation de I'institut
technique et responsable du projet
"Partager les informations  du
producteur au consommateur" de
Cap Protéines.

d’une cérémonie officielle.

Quant & Graines de Choc, I'équipe
repart avec le prix spécial Terres

Univia, qui se traduit par un
accompagnement & hauteur de
1500 €. "Nous avons tenu a

récompenser |'initiative globale de
Béatrice Maire, qui a insufflé toute
son énergie pour dynamiser la filiere
féverole a I'échelle locale dans le
nord de la France et nationale. Ses
techniques de production de pétes &
tartiner au chocolat et & la noisetfte
ont été brevetée. Désormais, elle
pourra ceuvrer & la suite de I'aventure
avec les industriels qui lui ont acheté
ses recettes", précise Frédéric Fine.

Challenge 2021

GAGNANTES

Jade Cinier (Les Frimeuses) :

"Notre réussite est une grosse source
de motivation pour la suite. Nous
avons recu des refours trés constructifs
et complets de la part de nos
mentors. Notre accompagnement par
I'incubateur Euralimentaire nous a
également été trés enrichissant pour
pouvoir poursuivre notre projet".



4 thématiques

Proposez
vos idées ou
solutions pour/avec les
agriculteurs
afin d'améliorer la
production francaise de
protéines végétales.

Vous pensez...

a I'agroécologie,

aux cultures robustes,

aux itinéraires de rupture,
a la conversion en bio, efc.
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Proposez
vos idées ou
solutions pour/avec les

transformateurs

afin de renforcer et
améliorer la performance

des industries de
transformation des
proféines végétales.

Vous pensez...

d I'exiraction des protéines,

d investir dans du matériel de pointe,

a de nouveaux débouchés,

d limiter I'impact environnemental, etc.
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Vous pensez...

=> d corriger le godt «vert» des
|égumineuses,

=> & améliorer 'aspect visuel,

=> d concevoir de nouvelles recettes,
=> { lutter contre le gaspillage, etc.

Proposez
vos idées ou
solutions pour/avec les
consommateurs afin
d'intégrer plus de
légumineuses dans nos
assieftes au quotidien.

Vous pensez...

=>  valoriser les légumineuses & graines
dans leur enfiéreté (alimentation humaine,
ufilisation industrielle...),

=> & ceuvrer pour un plan biocarburants
d’amont en aval,

=>  développer les inferactions & I'échelle
du ferritoire & I'instar de Fileg en région
Occitanie, efc.

Proposez
vos idées ou
solutions pour une
approche filiére
afin de structurer
les acteurs sur un territoire
et créer plus
de valeur.

Si vous avez des questions sur le Challenge, merci de contacter
Maria MALKOUN : m.malkoun @terresinovia.fr
Freddy THIBURCE : freddythiburce @ gmail.com
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